
MODELO: SNJ - B10K1
COLOR: Blanco
CAPACIDAD: 1 L
MEDIDA: 21.7 * 21.4 * 23.1 (cm)
PESO: 1.5 Kg
VOLTAGE: AC220 V / 60 HZ
ENERGÍA: 20 W

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO:

Tapa de la Yogurtera : Acrílico Transparente 1 Máquina Yogurtera Flora Interior 
y asa de PVC blanco 1 Cable de Corriente removible
Cuerpo de la Yogurtera: PVC Blanco 1 Envase de un Litro de Acero Inoxidable con Tapa Hermética. 
Vasos: Cerámica Blanca 4 Vasos de Cerámica con su respectiva tapa hermética

Envase interior de 1 Litro: Acero Inoxidable 1 Manual de uso de la Yogurtera

1.     Limpie los Frascos o envase de acero inoxidable, antes de usar el aparato.

1.      Manténgala desenchufada mientras no esté en uso, así como durante el montaje y desmontaje.
2.      MUY IMPORTANTE: Nunca debe sumergir en agua u otros líquidos la base motorizada del aparato.
3.      De Preferencia remover el cable de corriente al hacer la limpieza del aparato.
4.      No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.
5.      No coloque el aparato en las superficies que pueden temblar (refrigeradoras, lavadoras, etc.)
6.      No lo use fuera de la casa.
7.      Este aparato ha sido diseñado solamente para uso personal y en la casa.
8.      Manténgalo fuera del alcance de los niños.
9.      No lo use en superficies calientes.

Importado por:
World of Superfoods SAC, Peru

RUC: 20602801838
Pedidos: Whatsapp +51959192072 / 

+51932390004 

ventas@worldofsuperfoods.com

INSTRUCCIONES DE USO:

2.     Se sugiere utilizar leche entera/fresca, bien pasteurizada. Vierta la misma en el envase de su preferencia, de 
acuerdo a la cantidad que vaya a preparar y mezcle con un sobre de cultivo probiótico. Se recomienda que la leche no 
esté fría, de preferencia usarla a temperatura ambiente o tibia.
3.     Coloque el envase que este utilizando (envase de acero inoxidable de 1 Litro o los Vasos de cerámica) dentro de la 
yogurtera, usar la tapa hermética es opcional.

4.     Tape la yogurtera y conéctela a la electricidad, Elija en el Menú de la Yogurtera la función que requiera, en este 
caso la de Yogurt natural y  programe con el tiempo de fermentación que necesite.
5.     Una vez que el yogur esté listo la yogurtera dejará de calentar automáticamente y deberá pasar a refrigerar el 
Yogurt, asegurarse de tapar el envase con su respectiva tapa hermética para evitar contaminación.

INFORMACIÓN DE SEGURIDAD: 

FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO

YOGURT MAKER FLORA INTERIOR

La Nueva Yogurtera Flora Interior es una incubadora que te permite 
elaborar un buen yogurt en casa. Con este equipo tu puedes 
fermentar la leche u otros alimentos con el apoyo de un buen cultivo 
con buena cantidad de bacterias vivas.

Para una fermentación correcta, la temperatura y un ambiente esteril cumplen una función importante, es por ello que 
nuestra yogurtera facilita y brinda el medio correcto para la fermentación. La yogurtera Flora Interior asegura que la 
mezcla a fermentar este dentro del rango de temperatura necesario y te da la seguridad de que la fermentación sea 
exitosa y completa,  asegurando un ambiente sin contaminación. La Yogurtera cuenta con un microprocesador que permite 
dos tipos de funcionamiento, uno brinda una temperatura entre 37 y 42 grados, perfecto para elaborar Yogurt natural y 
otra función que mantiene la temperatura entre 30 y 36 grados, perfecta para otro tipo de fermentaciones. Nuestra 
Yogurtera también permite tener control total del tiempo en que desearemos fermentar.

MATERIA PRIMA DEL PRODUCTO: CONTENIDO:


